LES MIL'SAVEURS
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Sapin enpate i brelgel fowrrde 26,90 €
Les 30 toasts

Saumon fumé / jambon cru / ceufs de lump
mousse de foie de canard / fromage ail et fines herbes

Miche festive 29,10 €
Les 40 toasts

Saumon gravlax / tarama de saumon / fromage aux noix
magret fumé / tapenade de mini tomates confites

%MW?JC@Z@J 1,45 € pieces
Les 40 toasts

Tartare de SaintJacques / saumon fumé / thon fumé
magret de canard fumé / foie gras aux pommes caramélisées
jambon cru / rosetie de Lyon

Pelits feilletes * Clodles de Vloél 24,30 €

(servir chaud) - le plateau de 20 piéces

Cépes-confit d’oignons / truite fuméecréme citronnée
crevettes sauce homardine / chévre-noix / escargots de Bourgogne

Velouté de potimarron bio
aux croltons de pain d'épices et petites graines (& réchauffer)




Fnleces
13,90 €

Noix de SaintJacques et gambas snackées
sur fondue de poireaux crémeux (chaud)

Eventail de saumon fumé & chaud aux épices douces sur salade de chou
blanc aux baies roses

Escalope de foie gras poélée sur Tatin aux oignons (chaud)

Petite tourte aux escargofs et champignons (chaud),
salade de jeunes pousses

Végétarien : Agnolotti farcis & la truffe sauce créme

Yeow de Woél

4,00 €

Gelée de Muscat de Noél et sa quetsche rétie aux épices

Plats chauds

Petit réti de chapon farci aux cépes sauce foie gras
Ecrasé de pomme de terre & I'huile d'clive et amandes grillées
Pressé de légumes d’hiver

Pavé de cerf sauce morilles
Spaéizlés aux noisettes torréfiées
Pomme rétie & la cannelle farcie aux airelles

Filet de lotte au lard poélé sauce vieux rhum
Timbale de riz sauvage
Sofrito de poivrons rouges

Civet de sanglier aux chataignes
Knepflas aux lardons
Mousseline de céleri

Végétarien : crumble de patates douces sauce coco
Légumes d'hiver farcis
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450 €

Assiette du Berger
Assortiment de fromages AOP

6,40 €

Cabosse chocolat-noisette sauce créme au brownie
Eventail de fruits exotiques sur coulis & la mangue
Déme aux vermicelles de marron cceur vanillé et sa Chantilly

Bochette aux fruits rouges sur coulis a la guimauve

Chou craquelin au caramel beurre salé-créme pétissiére
sur créme a la pistache




49,50 €

Menw * Hiver dcAndan ©

Velouté de potimarron bio
aux crolfons de pain d'épices et pefites graines (& réchauffer)

Petite fourte aux escargofs et champignons (chaud), salade de jeunes pousses
Gelée de Muscat de Noél et sa quetsche réfie aux épices
Civet de sanglier aux chataignes
Knepflas aux lardons

Mousseline de céleri

Déme aux vermicelles de marron cceur vanillé et sa Chantilly

Olenu “gmaéf "

Velouté de potimarron bio
aux crolfons de pain d'épices et pefites graines (& réchauffer)

Escalope de foie gras poélée sur Tafin aux oignons (chaud)
Gelée de Muscat de Noél et sa quetsche rétie aux épices
Pavé de cerf sauce morilles
Spaétzlés aux noisettes torréfides

Pomme rétie & la cannelle farcie aux airelles

Cabosse chocolat-noisette sauce créme au brownie

Merw * (arvaibes

Velouté de potimarron bio
aux croltons de pain d'épices et petites graines (& réchauffer)

Noix de SaintJacques et gambas snackées sur fondue de poireaux crémeux (chaud)
Gelée de Muscat de Noél et sa quetsche rdtfie aux épices
Filet de lotte au lard poélé sauce vieux rhum
Timbale de riz sauvage

Sofrito de poivrons rouges

Eventail de fruits exotiques sur coulis & la mangue
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Menw * Tevee et Hfler

Velouté de potimarron bio
aux croitons de pain d'épices et petites graines (& réchauffer)

Eventail de saumon fumé & chaud aux épices douces
sur salade de chou blanc aux baies roses

Gelée de Muscat de Noél et sa quetsche rétie aux épices
Petit réti de chapon farci aux cépes sauce foie gras
Ecrasé de pomme de ferre & I'huile d'olive et amandes grillées

Pressé de légumes d’hiver

Bichette aux fruits rouges sur coulis & la guimauve

Velouté de potimarron bio
aux crodtons de pain d'épices et pefites graines (& réchauffer)
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Agnolotti farcis & la truffe sauce créme

Gelée de Muscat de Noél et sa quetsche rétie aux épices

Création & impression

Crumble de patates douces sauce coco
Légumes d'hiver farcis

Chou craquelin au caramel beurre salé-créme pétissidre sur créme & la pistache

Dans la limite des stocks disponibles




